Kacacie paté s pistaiciovym muffinom a viSnovym chutney

Na priprave potrebujeme: 20 g soli, korenie, 300 g cibule, 150 g cesnaku, 200 ml tmavého
rumu, 100 g oleja, 100 g pistacii, 250 g hladkej muky, 3 ks vajec, 400 g cukru, 10 g kypriaceho
prasku, 250 ml mlieka, 500 g vi$ni, 20 g solamylu, 400 ml ¢erveného vina

Kacaciu peceil nakrajame na kocky a ocistent cibul'u na drobno. Orestujeme na oleji, pridame
pecen a dochutime sol'ou aj ¢iernym mletym korenim. Podlejeme rumom, vodou a dusime do
mikka. Na zaver zalejeme smotanou, rozmixujeme a prepasirujeme.

Muffin:
V miske zmieSame suroviny na muffin. Priddme vajcia, mlieko a olej. VSetko spolu vymiesame
a vlejeme do formy na muffiny. Pecieme v rure na 220 stupiiov asi 20 minut.

Visnové chutney:
Pripravime si karamel z cukru, pridame viSne a podlejeme vinom. Na zdver prevarime
a zahustime solamylom.
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